Le |
haource

FROMAGE D'APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

CASSE CROUTE DE
CHAOURCE

1. Enlevez la croite

du Chaource et écrasez-le

& la fourchette, ajoutez la
créme liquide et assaisonnez
avec un peu de poivre et

de piment d'Espelette.

2. Taillez la baguette
de pain en 3 trongons puis
chaque trongon en deux.

6 PERSONNES

& Préparation : 10 min 3. Tartinez généreusement

avec la créme de Chaource
puis déposez une franche
de jambon, quelques
fomates cerise coupées

en deux ef un peu de basilic
ciselé.
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