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PRODUCTION ANNUELLE

LA FILIERE

@ 3 producteurs fermiers
@ [ artisan fromager
@ 3 fromageries industrielles

LES FABRICANTS INDUSTRIELS

Fromagerie Lincet
15 rue Quennevelle 89100 SALIGNY - t¢l. 03 86 97 83 97 - fax 03 86 97 86 17

fromagerie@lincet.com - www.fromagerie-lincet.fr

Fromagerie d’Auxon
206 rue du Péage 10130 AUXON - ¢l. 03 25 42 12 91 - fax 03 25 42 01 32

commercial@fromagerie-auxon.fr - www.fromagerie-auxon.fr

Nouvelle Fromagerie de Vaudes
Grande Rue 10260 VAUDES - t¢l. 03 25 40 92 33 - fax 03 25 40 70 01

brigitte.harmand@lincet.com - www.fromagerie-lincet.fr

LES ARTISANS

Fromagerie de Mussy
30 route de Maisons les Chaource 10210 CHAOURCE
tél. 03 25 73 24 35 - fax 03 25 73 46 57

contact@fromageriedemussy.com - www.fromageriedemussy.com

LES PRODUCTEURS FERMIERS

M. DOSNE Lionel - GAEC des Tourelles
Le Mesnil Saint-Georges 10130 ERVY LE CHATEL
tél. 03 25 70 52 66 - fax 03 25 70 06 34 - gaec-des-tourelles@wanadoo.fr

Mme GIBIER Sandrine - EARL de la Jersiaise
11 rue d’en-Haut 89570 BEUGNON - tél. 03 86 56 31 47 - fax 03 86 56 31 47

gaec.marronnier@wanadoo.fr

M. LECLERE Cédric et Mme BOUCHERON Anne - GAEC Leclere
4 rue des Sablons 89570 SOUMAINTRAIN - t¢l. 03 86 56 31 06 - fax 03 86 56 37 33

gaec.leclere@wanadoo.fr

LES FROMAGERS-AFFINEURS

M. OZEREE David - S.A.R.L. Ozérée
Les Halles de I'Hotel de Ville 10000 TROYES - 1. 03 25 70 20 75 - fax 03 25 70 26 27

M. MOREL Alain - Ets Morel Haettel
105 avenue Pierre Brossolette 10000 TROYES - tél. 03 25 73 10 44 - fax 03 25 73 10 44

SYNDICAT DE DEFENSE DU FROMAGE DE CHAOURCE

Siege : Hotel de Ville - 10210 Chaource
Correspondance : Grande Rue - 10260 Vaudes / Tél. - Fax : 03 25 49 90 48
syndicat-chaource@wanadoo.fr - www.fromage-chaource.fr

avec le soutien du Conseil Général de I'’Aube et de la Région Champagne-Ardenne
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Conseil Général

: Okénite Animation 03 25 4512 77

Réalisation

haource

FROMAGE D’APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEF




HISTOIRE

CARACTERISTIQUES

CONSEILS DE DEGUSTATION

TERROIR

@ un petit format de 250 g au minimum
@ un grand format de 450 g au minimum



