Balade gouvmande

EN TERRES BOURGUIGNONNES
& CHAMPENOISES:
FROMAGES, CREME & BEURRE

Vers Paris

01

@ 30, route de Maisons-les-Chaource 10210 CHAOURCE

0325732435
www.fromageriedemussy.com

VENTE : LUN 9h-12h, MAR-SAM 9h-12h/ 13h30-18h

VIsITES : galerie ouverte (fabrication le matin)

02 ):

@ Grande Rue 10260 VAUDES
0325409233
www.fromagerie-Llincet. com
VENTE : VEN 9h-12h

03 AFFINEUR
% Les Halles de l'Hétel de Ville 10000 TROYES
0325737225
www.ozeree.com
VENTE : MAR-JEU 8h-12h45 / 15h30-19h,

VEN-SAM 7h-19h

04 AFFINEUR

% Les Halles de 'Hétel de Ville 10000 TROYES
0325733250
www.fromage-pouillot.fr
VENTE : MAR-JEU 8h-12h45 / 15h30-19h,
VEN-SAM 7h-19h, DIM 9h-13h

05
T 206, rue du Péage 10130 AUXON
0325421291
www.fromagerie-auxon.fr
VENTE : LUN-VEN 9h-12h / 14h-17h

06 FROMAGERIE LINCET
@ 15, rue de la Quennevelle 89100 Saligny
0386978397
www.fromagerie-lincet.com
VENTE : MER-VEN 9h-12h30/ 13h30-16h

07 FERME DES TOURELLES * FERMIER
© Le Mesnil Saint-Georges 10130 ERVY-LE-CHATEL
0325705266
ﬁt\ VENTE : LUN ET SAM 8h30-12h,
MAR-VEN 8h30-13h / 15h-18h30

08 FERME LECLERE * FERMIER
%5 4, rue des Sablons 89570 SOUMAINTRAIN
0386563106
VENTE : LUN-SAM 8h-12h30
14h-19h, bIM 8h-12h

09 FERME LORNE * FERMIER
@ 8, rue de l'Etang 89570 SOUMAINTRAIN
I y 03 86 56 32 07
VENTE : sur rendez-vous

10 FERME GILLOT ¢ FERMIER
@ 18/20, rue Neuve 89570 BEUGNON
03 86 56 40 48
VENTE : sur rendez-vous
Visites sur demande

11 FERME DU VAL D*AURE « FERMIER
@ 29, route de Ligny 89600 BouiLLy
03 86 3506 04
VENTE ET VISITE : tous les jours
9h-12h / 18h-19h sauf dim & fériés
Traite a 17h30

12 FERME MATHIEU « FERMIER

I 12, rue aux Cannes 89144 VARENNES
0386 47 4319

13 FERME DE SOUILLY * FERMIER
I @ Hameau de Souilly 89230 MONTIGNY-LA-RESLE

m 03 86 418893
iam: VENTE @ tous les jours 16h-20h

14 FROMAGERIE PASCAL LEROUX ¢ AFFINEUR
% 2, route de Laroche 89400 BRION
0386919057
MARCHES :
LUN Sens MAR Auxerre - Villeneuve-sur-Yonne
MER Joigny - Sens JEU Migennes VEN Auxerre
Sens - Villeneuve-sur-Yonne saM Joigny - Sens

15 FROMAGERIE ROUZAIRE
%% 10 rue de la Madeleine 77220 TOURNAN EN BRIE
I www.fromagerierouzaire.com
VENTE : ven 9h-12h

16 FROMAGERIE PRE-FORET

77610 FONTENAY-TRESIGNY
I 0164259793

17 FROMAGERIE DE JUCHY

I Route Donnemarie Leudon 77650 LIZINES
0164016063

18 FROMAGERIE DELIN
@ 1, parc d'activités de la Petite Champagne
21640 GILLY-LES-CITEAUX * 03 80 62 87 20
www.fromagerie-delin.com
VENTE ET VISITES : MAR-VEN 9h-12h30 /
13h30-17h30 sam 8h30-12h30

19 FROMAGERIE HESS * AFFINEUR
© FROM. 5, rue du Lieutenant Dupuis 21200 BEAUNE
Bour. 7, place Carnot 21200 BEAUNE
0380221070
www.fromageriehess.com
VENTE : LUN-SAM 9h00-12h15 / 14h30-19h15
DIM 10h00-13h00

20 FROMAGERS EN BOURGOGNE

I 7. rue Boiret 71350 VERDUN-SUR-LE-DouBs
0385915243

21 LAITERIE MAURICE GIRARD

La Grange des Champs 71210 TorcY
I 0385739222
www.fromagerie-girard.fr
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22 CHEVRERIE DES FILLETIERES ¢ FERMIER

@5 71390 CHENOVES
03 85 440292
www.chevrerie-des-filletieres.com
VISITE ET VENTE : Tous les jours en continu
Traite a 17h30
FERME les dim apres-midi en janvier-février

23 FERME DES BRAGNYS ¢ FERMIER
@5 71760 Issy-L’EVEQUE
0385249356
VENTE tous les matins
MARCHE : JEUDI & Gueugnon
Visites sur demande

24 FROMAGERIE LA RACOTIERE * AFFINEUR

@ w7 Laugeéres 71420 GENELARD
0385792538
VENTE : LUN-VEN 8h-12h, sAM 8h-11h
Visites sur demande

25 FERME RIZET * FERMIER

@ Le Montot 71420 OUDRY
0385702248
www.lafermedumontot.fr
VENTE : tous les matins
Visites sur demande

26 FERME MATHIEU-CHEVALIER * FERMIER
@ Champeaux 71430 SAINT-VINCENT-BRAGNY
0385704088
VENTE : tous les matins
Visites sur demande

27 MME BONNET SOPHIE  FERMIER

@ Les Vifs d’Anzy 71110 MONTCEAU-L’ETOILE
0677 6537 20

m VENTE : tous les matins

&z Visites sur demande

28 JEAN-FRANCOIS BOUILLOT  FERMIER
@ Le Montceau 71800 PRizY
0634768037
VENTE : tous les matins
Visites sur demande

29 FERME DES CANTIAUX * FERMIER

@ %5 71800 SAINT-GERMAIN-EN-BRIONNAIS
0385706863
www.chevreriedescantiaux.fr

VENTE : LUN-JEU 9h-12h, VEN-SAM 9h-12h / 16h-19h S

Visites sur demande

30 FERME DE LA CHEVRE CERONNAISE * FERMIER

0385251867
VENTE tous les matins

I @& % Les Jumatis 71110 CERON
Visite sur demande

31 FERME DU COLOMBIER * FERMIER
@ 42310 SAIL-LES-BAINS
I 0477 64 1435
VENTE ET VISITES : tous les jours

32 LA CHEVRE-RIE * FERMIER

@ Cordeliere 42840 MONTAGNY
06 89 19 04 05
VENTE : tous les matins
Visites sur demande

33 CHEVRERIE DE LA GRANDOUZE « FERMIER

@ 69870 CLAVEISOLLES
0474043705
www.lachevreetlepaysan.blogspot.fr
VENTE : tous les matins
Visite sur demande

34 LES BIQUES DE VIGNYS * FERMIER

@ T 69790 SAINT-BONNET-DES-BRUYERES
06 6499 8434
VENTE : tous les jours 9h-12h / 16h-19h
Visite sur demande

35 FERME DES BIEN VIVANTS ¢ FERMIER

@ w7 LE VERNAT - 71 120 CHAMPLECY * 07 81 53 92 29
www.fermedesbienvivants.fr
VENTE : LUN-SAM 8h-12h / 16h-19h, bIM 8h-12h
VisITES : libres toute l'année, guidées pendant
les vacances scolaires, lundi et jeudi 17h-18h30

36 FERME DES BOIS DE VAUX * FERMIER
@ 71200 Suin
0385247508
VENTE : tous les matins MARCHE : samedi Cluny
Visites sur demande

37 FERME DE BLANET ¢ FERMIER

@ 71250 DONZY-LE-NATIONAL
I 0385598895
m MARCHE : VEN Chalon-sur-Saéne
Visite sur demande
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39 FERME DES COTEAUX ¢ FERMIER
@& La Ronziére - 71250 Massilly
03 855007 96
www.ferme-des-coteaux.com
VENTE tous les jours en continu
Visites sur demande

40 FERME LA GRAVAISE * FERMIER
@ % Mercey - 71260 Montbellet
0385339006
VENTE : LUN-SAM 17h-20h,
MARCHE : SAM Macon
Visites sur demande

38 LAITERIE BERNARD
@& 71250 SAINT-VINCENT-DES-PRES
0385596187
VENTE : tous les matins
Visites sur demande
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41 FROMAGERIE CHEVENET
@ 100, rue du Bourg 71870 HURIGNY
0385348478
www.chevres.com
VENTE : LUN-VEN 8h-12h / 14h-17h sam 9h-12h
Visites sur demande

42 LYCEE AGRICOLE DE DAVAYE « FERMIER
@ @ Domaine des Poncétys 71960 DAVAYE
03 853356 20
www.macon-davaye.com
VENTE : LUN-VEN 8h30-12h
Visite sur demande

REME & BEURRE
DE BRESSE

Louhans

Saint:Sauveur

@
, Saulxures

Andilly-en-
Bassigny

enevrieres @

43 FROMAGERIE SCHERTENLEIB
I % 4, rue de la Laiterie 52140 SAULXURES

0325903320
VENTE : LUN-SAM 8h-12h / 14h-18h

44 FERME REMILLET « FERMIER

0325887176
VENTE : lUN-SAM 9h-12h / 16h-19h

I @ 11, rue Claude Girault 52500 GENEVRIERES

45 FROMAGERIE GERMAIN
@@ 8, rue de l'Aiguillon 52160 CHALANCEY

0325848403

www.rians.com

VENTE : LUN-MER 14h-16h30,

JEU-VEN 9h-11h30 / 14h-16h30, sAM 9h-11h30
VISITES : galerie ouverte (fabrication le matin)

46 FERME DES MARRONNIERS ¢ FERMIER
@ 5 21510 ORIGNY-SUR-SEINE

038093 8504
VENTE : MAR-SAM 9h-19h
Visite de la ferme sur demande

7 FROMAGERIE GAUGRY
&7-RD 974 21220 BROCHON

03803400 00
www.gaugryfromager.fr
VENTE ET VISITE : LUN-SAM 9h-12h30 / 14h-18h30

48 FROMAGERIE BERTHAUT

&)
&

03 80 96 44 44
www.fromagerie-berthaut.com
VENTE : MAR-SAM 9h-12h15 / 14h-18h

I w5 Place du Champ de Foire 21460 EPOISSES

Saumer

49:-UNITERIE DE BRESSE

@ 60, route des Charmettes

71480 VARENNES SAINT-SAUVEUR
0385766551 .
www.labressane.fr

VENTE : MER-VEN 10h-13h30/ 15h-18h30
SAM 9h-13h

50 BEURRERIE COOPERATIVE
DE FOISSIAT-LESCHEROUX

0474523832

I @ 700, route de Jayat-Malempan 01340 FoISSIAT

www.laiterie-lecoqdor.fr
VENTE : MAR-SAM 8h30-12h

51 LAITERIE COOPERATIVE D'ETREZ-BEAUPONT

\ I

@ 367, route de Montrevel 01340 ETREZ

047425 4186
www.laiterie-etrez.com
VENTE : LUN-VEN 8h-12h / 14h-17h, saM 8h-12h
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Balade gourmande

céme et beuve

(enwinon, envtonner)
Les fromages, creme et beurre bourguignons et
cha!'npenms sous. s1gne ofﬁc1’el de guahte (AOP.ou 2450 CHAOURCE _
projets IGP) vous invitent a découvrir leurs terroirs!
Ces terres d’'élevage et de paturage abritent des
savoir-faire transmis au fil du temps, et reconnus 1390 BRILLAT-SAVARIN _
grace au travail de passionnés. Sur ces terres le lait
était traditionnellement transformé en fromage
blanc. 1360 EPOISSES -
Les fermiéres ont patiemment appris l'art de 600 LANGRES -
l'affiner en respectant sa fragilité : la finesse d'une
pate a la fois homogéne et fondante, de légeéres s -
notes lactiques, et un caractére souvent affirmé, 450  CREME DE BRESSE
en sont les points communs. Elles ont su tirer de la
richesse du lait de Bresse, une creme aromatiqueet 260 BEURRE DE BRESSE .
un beurre fondant.
Créeme de Bresse, Beurre de Bresse, Charolais, 130  SOUMAINTRAIN
Maconnais, Epoisses, Soumaintrain, Chaource,
Langres et Brillat-Savarin naissent ainsi d'une 790 CHAROLAIS
alchimie vivante et du soin de nos producteurs,
fromagers et maitres beurriers. Venez a leur N
70  MACONNAIS

rencontre!

La créme et le beurre de Bresse tirent
leur notoriété de la région naturelle du
méme nom. Le barattage traditionnel
du beurre le rend particuliérement
tendre, souple et aéré. On distingue
en réalité deux crémes de Bresse AOP:
l'une, semi- épaisse, qui se distingue
par son velouté et sa douceur ; l‘autre,
épaisse, au golt vif et frais, légérement
acidulé.

Pour en savoir plus
www.aoc-creme-beurre-bresse.fr

Le Chaource fait le bonheur des
amateurs de pate molle et onctueuse.
Fabriqué avec du lait entier de vache,
il est affiné pendant quatorze jours et
se dote d'une crodte lisse et fleurie
de moisissures blanches. Le Chaource
dégage un ardme évoquant celui de la
créme et des champignons frais, parfois
de noisette.

Pour en savoir plus
www.fromage-chaource.fr

AOP Langhey

Comment reconnaitre si un Langres est
plus ou moins affiné ? Il suffit de jeter
un oeil a la cuvette qui s'est formée a
son sommet. Plus elle est creuse, plus
le Langres est affiné. Une aubaine
pour ceux qui voudraient le golter en
versant dans cette cuvette, appelée
aussi fontaine, quelques gouttes de
Champagne ou de marc de Bourgogne.

Pour en savoir plus
www.fromagedelangres.com

‘ DESIGN - Carte IGBC-FR-LIVRAISON2.indd 2

g “h g\ _
= 7 ’g m € =
= fr=)
2 9o P2n ) =] § (2=
2 =2 ¥m ) = X S 2
T o >
m o Iz I m m g = Z
= 2 o3 o9 v t = 7
> 9 c@o 45 > 2 =
= z mZ own £l -
n 5 - VWS WhDH wa > W) awn asw a
E o gog -u‘m:g Cﬂg ? o0 €3 €S :E’,'g 5
=
2 A 2 5S5Sm £o3n Owv o 3538¢ @ Ta >%a -
= c D ™ o= m = 33 o, 3.0 o S8 & %n.
5 3 Som V93 cxQ N 235 =0 3 35
S » fc~ NZg2 S — :g» u 3 S 5S4 e,
=0 = 332 2
—. a0 Om o ® a. o m ~ 9 D) [ -9 oQ m
5 » R|E 833 Qa 283 g3 oo a % 2
ES g o o H:Q—: n S5 a <a zZa n_s ]
. 2 30 < oo o 3 S > o o
5 5 8 88%s 25 "2z 3B g% &3
o 3 Gzgl «Q o Ef-l s s 3
0] o o 2o [a)] = = S 32 S ®
< . €2 glcs S o s § s0 Q
N 72 g wmo . c 3@ 3 Hd o
o 33 3 u%"‘ (0] - Q%m 2 w
= PO n S5 v " R )
o o o @ a S
X a n
o 0 m
[aly =R =N T o [} < n n
77 53897 I3 R RS AR R
° Scz”2 <¢ s 3 w oL s3YWolss5¥Ys3 S5
=3 Z2<oQ®m &- ConFwym o o3 m AN = o R
Sa 5S0% 2 HEE- RN EEEEEE B B
Q, TSsho®™ 2< = ) c o R =, Py oo el o
cgy eA.Bs §S ®REIVISZ2 8wz szl S1T2em
Qq Em,:’no 25 U'E-OL\‘_,Q‘QO. SsuWo® o@\lcm o@c\_c
S D=0 S B0 ol A ] uaxaiI3Foasal3dzu
oN <omBSS & LaNcBmw \l@a\ Ia) 85 IR
Suv SoZga » IRN O S = HB& ® o e S o Qo @
—o oPsom cg = S 48 w o= oQ oQ ©n
=S £o s ND20 SN2y BINS R3o
29 32308 T2 2NoF & "5°9Fo a@ceaz rard
To QAcEHZ FO o o oQ . m 09
a3 888> 87 & &5 2 § 2% 2 o5 B°
ax P, =3 .
7% 22833 3 e 9~ B T 23 @2 NE g8
: s = =
g3 35328 3 ® 5 x ®@ Y8 38 g° o
= o = = =5 D=1 o v
g2 Bovag c wQ = = 43 n - Py
g Zoggs X B 8 3 T gy gs & 8R
o — f a ) L b
8§ 38gg% 5 > 2 2 &8s 33 & 33
= cooa a = I3 o< o 3
@ Gcwd = o™ 3 w
- -2 = -9 ] o
=8 ooQd [} v S
E 32¢g= < 2
. o5 2o =
TDTS @ o

asuaap ap jedtpufis

auep

Quantitéy de fromage,

12114 7

1)1 Ldoe mmm

13 uSequieydis@uinSiewA

¥195679850

‘%o%
ao‘m‘oe&

asméﬂov
Q
‘99\)

2y gg|  88¢| 8423
72 T2 el SO
38 38 gog | B3N
D - o oo =0 q
0wQ a wQ a S a S
D o © o Do Q_mka
Nna aa o o =
> o o o ~3 NGO
Y al} a3 Qp 0
23 32 1 o q
28 e B §2 o3
a S5 Z2wmQ
o ) WS
NS
oS Q
=
AUlsYOrI|sTOON QQ:'\
wolssugo|sare, | S53
3z |fenzs | E3385 | B9'3
a® | 22 rCallo® Y5 B'BQ
B Qa oTwnNm QScunmwmc p~glo}
ccl3Ao3<iI3a80 Q 359
*H @Bz O0E SNSS < n
o #2225 8OFwmc sVYw
~ o » m o NP ~
n3 Pc®i3 33RroQ w N
S [l ) D : 33 ~
54 a3k oS5 w3 e
=5 29 2% 8% >
58 B3 if so 3
=] = o= o
n - o o é o
o w = (0]
& 8 S
x '__:' o
o
220
FERMES
1
90
MILLIONS DE LITRES DE LAIT
1
PRODUCTEURS FERMIERS
1
18
FROMAGERIES
1
AFFINEURS
1
6770 tonnen
DE FROMAGES, BEURRE ET CREME
1
1000

EMPLOIS DIRECTS NON DELOCALISABLES

AOP Chanclain

Fromage généreux, le Charolais est
l'un des plus gros fromages de chévre
francais. Il est produit a partir de
lait cru et entier dans une zone de
prairies permanentes et de bocage.
A lorigine, le fromage Charolais était
mis a sécher dans des cages a fromage
traditionnelles, les «tzézires» ou
«chazieres». Ce fromage de garde
d'exception est a savourer sans
modération.

Pour en savoir plus
www.aop71.fr

Le Maconnais est né pres des vignes,
c'est un petit fromage au lait de
chévre qui a la particularité d'étre
tronconique, puisqu‘il est fabriqué dans
un moule spécifique et non retourné
jusqu‘a la fin de la période minimale
d‘affinage. Affiné au minimum pendant
10 jours, le Maconnais a une pate fine
et savoureuse. Sa cro(te fleurie est de
couleur ivoire, beige ou bleutée.

Pour en savoir plus
www.aop71.fr
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EN TERRES BOURGUIGNONNES
FROMAGES, CREME & BEURRE

& CHAMPENOISES

Balade gouvmande

Quwent-ce
guwune AOP ?

L’Appellation d’Origine Protégée garantit
au consommateur que toutes les étapes de
production ont lieu dans l'aire géographique
délimitée de l'appellation, de la production
du lait jusqu'a l'affinage des fromages.

Les produits qui en bénéficient tirent exclu-
sivement leur authenticité et leur typicité de
cette méme origine géographique, composée
de facteurs naturels et des facteurs humains.

Propriété collective, 'AOP place les hommes
et les femmes, ainsi que leurs savoir-faire, au
coeur de la démarche. On compte en France
45 fromages, 3 beurres et 2 crémes bénéfi-
ciant d'une AOP.

C'est dans le petit village d’Epoisses
qu‘est né du génie d'une communauté
de religieux, et de lopiniatreté
paysanne, ce fromage de vache puissant
et élégant, au mode de fabrication
unique. Il se distingue par sa couleur
ivoire-orangé, obtenue naturellement.
Au cours de l'affinage, les fromages sont
lavés a l'eau progressivement enrichie
de marc de Bourgogne. En bouche, la
pate est douce et fondante; son goit est
typé, fruité, franc et équilibré.

Pour en savoir plus
www.fromage-epoisses.com

Le Secumainthain
(AGP en cowns)

Présent des le XVII® siecle et connu
jusqu'a Paris des le XIX¢, le Soumaintrain
est le produit des paturages des
vallées humides du nord-ouest de la
Bourgogne. Son caractére s‘affirme
au cours de l'affinage et des lavages
successifs. Découvrez sa pate fondante
aux notes aromatiques et «animales»,
intenses et persistantes, caractérisée
par un coeur plus ferme et frais.

L’Indication
est née de la volonté, au niveau européen,
d’'étendre le systéme de reconnaissance des
produits alimentaires en fonction de leur
origine géographique.

La production et/ou
et/ou
géographique délimitée.
francais bénéficient d'une IGP.

Quwent-ce
quune JGP ?

Géographique

C'est la garantie d'un lien entre un produit
et son territoire, conférant au produit une
qualité déterminée, sa réputation ou d‘autres
caractéristiques.

l'élaboration ont Llieu dans

SITES TOURISTIQUES
EN TERRES BOURGUIGNONNES
& CHAMPENOISES

Numéro des sites touristiques

®

GRAND SITE

Site touristique

Grands sites de France

DEFRANCE

Patrimoine mondial UNESCO
Maison des Illustres

ﬁ& Ville & pays d'art & d'histoire
Petite cité de caractére®

Espaces d'art contemporain

04. Dijon

05. Autun

06. Chalon-sur-Sadne, vins de la Cote
Chalonnaise

07. Joigny

08. Auxerre

09. Troyes, Route du Vitrail dans 'Aube
(vitraux et statuaire du XVI¢ siécle)

10. Langres, les 4 lacs du Pays de Langres :
Lac de la Liez, lac des Charmes, lac de la
Vingeanne, lac de la Mouche, la tufiére
de Rolampont

GRANDSTE

11. Bibracte - Mont Beuvray
12. Solutré Pouilly Vergisson,
vins du Maconnais

Siter tounistiquer (puite)

23. Noyers-sur-Serein

24. LE CHATILLONNAIS : Chatillon-sur-Seine,
le trésor de Vix, les vins crémants de
Bourgogne

25. Beaune et 'Hotel-Dieu

26. LA BRESSE : Louhans, Chateau - écomusée
de Pierre-de-Bresse

27. ENTRE CLUNY ET TOURNUS : Abbaye
de Cluny, abbaye de Tournus, Chateau
de Cormatin, Route des Chateaux de
Bourgogne du sud (Sully, Drée...), église
de Chapaize, Brancion...

28. LE CHAROLAIS-BRIONNAIS : Semur-en-
Brionnais, basilique de Paray-le-Monial,
églises romanes (Anzy-le-Duc...)

29. Chateau de la Motte-Tilly

Protégée

la transformation
l'aire
Sept fromages

1 Vitler & payy dart & dhistoire
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Ces deux signes officiels de qualité ne
peuvent étre accordés que par les pouvoirs
publics et uniquement a des démarches
collectives de producteurs, réunis dans une
structure fédérative : l'Organisme de Défense

et de Gestion (ODG).

Les conditions de production de chaque AOP
ou IGP sont consignées dans un cahier des
charges, validées par U'Etat et contrdlées de
maniére réguliére par des organismes indé-
pendants.

Cette information est accessible en toute
transparence aux consommateurs sur le site
www.inao.gouv.fr.

LES ROUTES DES VINS
DE BOURGOGNE

www.vins-bourgogne.fr

- LES ROUTES TOURISTIQUES
[ DU CHAMPAGNE

www.champagne.fr

@P l' . . 'l e
de CUNESCO

01. L'AVALLONNAIS : Basilique et village de Vézelay,
Avallon, Saint-Pére, Montréal et Pierre-Perthuis,
vallées de la Cure et du Cousin, grottes d’Arcy...

02. L'AUXOIS : abbaye de Fontenay, Chateauneuf-
en-Auxois, Flavigny-sur-Ozerain, Muséo-Parc
Alésia, Semur-en-Auxois, Saulieu, chateaux
de Bussy-Rabutin et Commarin, église de
Saint-Thibault, forges de Buffon...

03. Climats du vignoble de Bourgogne, chateau
du Clos de Vougeot, chateau de La Rochepot,
Abbaye de Citeaux.

ZONE AOC CHAMPAGNE : Coteaux, maisons
et caves de Champagne

/T ?"‘j

P lll " C-';’ MC ! l\, ®

13. TONNERRE ET LE TONNERROIS : chateaux
d’'Ancy-le-Franc et Tanlay...

14. Ervy-le-Chatel

15. Chateauvillain, Bourmont, Joinville et Vignory

@ Sitey tounirtiquey

16. Saint Dizier, Lac du Der, Route des églises
a pans de bois, Montier en Der:Abbaye St
Pierre et St Paul et Haras national

17. Chaumont et son viaduc, ouvrages d'art du
canal de Champagne-Bourgogne a Condes

18. Abbaye de Clairvaux

19. Eglise de Chaource et Musée du Fromage

20. Cathédrale et palais synodal de Sens

21. LA PUISAYE : Chantier médiéval de Guédelon,
chateaux de Saint-Fargeau et de Ratilly,
Rogny-les-Sept-Ecluses...

22. Les Vins de l'Yonne : Chablis...

30. Musée Camille Claudel a Nogent-sur-Seine

31. Musée Napoléon a Brienne-le-Chateau

32. Cité du Cristal de Bayel

38. Le Moulin de la Fleuristerie a Orges

34. Nogent, Route des vallées couteliéres

35. Mausolée Gallo-romain de Faverolles

36. Villa gallo-romaine d'Andilly en Bassigny

37. Fayl-Billot et le pays de la Vannerie

38. Chateau d’'Epoisses

39. Musée des Arts de la Table d'Arnay-le-Duc

40. Cité de la Nature et de l'Industrie
Creusot-Montceau

41. Parc Naturel Régional de la Forét d'Orient

42. Parc Naturel Régional du Morvan

48. Canal de Bourgogne

44. Canal du Centre

@ Mairens der Justrer O&pmwmwntewmm

45. Chateau de Cirey-sur-Blaise

46. LaBoisserie / Charles De Gaulle
a Colombey-les-Deux-Eglises

47. Atelier Renoir a Essoyes

48. Maison natale de Colette a Saint-Sauveur
en Puisaye

49. Maison Jules Roy, musée et fondation
Zervos a Vézelay

50. Musée Buffon a Montbard

51. Chateau de Bussy-Rabutin

52. Maison Jacques Copeau a Pernand-
Vergelesses

53. Chateau de Germolles a Mellecey

54. Maison de Nicéphore Niepce a Saint-Loup
de Varennes

55. Chateau de Saint-Point Lamartine

56. JOIGNY : Espace Jean-de-Joigny

57. PARLY : Centre d'Art Graphique de la Métairie
Bruyeére

58. TOUCY : Galerie de l'Ancienne Poste

59. FONTENOY : Centre Régional d'Art
Contemporain

60. TREIGNY : Le Couvent, Chateau de Ratilly

61. TANLAY : Centre d'Art Contemporain - L'Yonne
en Scene

62. NOYERS : Musée des Arts Naifs et Populaires

63. Chateau de Sainte-Colombe : Centre culturel
ARCADE

64. BUSSY-LE-GRAND : Musée Gorsline

65. ABBAYE D'AUBERIVE : centre d'art contemporain

66. DIJON : Musée des Beaux-Arts, Le Consortium,
Les Bains du Nord (FRAC Bourgogne), Interface
appartement / galerie

67. BEAUNE: Le Dalineum

68. Chateau de Pommard

69. PARAY-LE-MONIAL : Maison de la Mosaique
Contemporaine, Musée du Hiéron

70. MARCIGNY : Centre d'art contemporain Frank
Popper, jardin de sculptures
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